
83 professionnels vous invitent en Anjou. 

Accueillir et partager sont des valeurs  
chères à l’Anjou. Nous, professionnels  
hôteliers, restaurateurs ou sites de visite, 
membres du réseau Destination Anjou,  
nous engageons à porter ces valeurs et 
avons à coeur de vous offrir le meilleur du 
territoire. 

Ensemble, depuis plus de 20 ans nous  
imaginons  et mettons en oeuvre les petites 
et grandes idées mais aussi les attentions 
qui rendront votre séjour inoubliable. 

Passionnés et investis nous sommes  
intraitables sur la qualité de nos prestations*. 
Nous saurons vous séduire et vous faire 
revenir. 

* Chaque adhérent est contrôlé par un audit  
	 qualité propre à sa filière. (Qualité Tourisme,  
	 Maître Restaurateur, Restaurateur de France,  
	 Cuisinieries Gourmandes...) 

Avec le soutien financier de la Chambre  
de Commerce et d’Industrie de Maine et Loire.
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 14, rue Louis de Romain 
49100 Angers

02 41 86 94 94 

reservation@hotellecontinental.com 

www.hotellecontinental.com

www.facebook.com/
hotelcontinental.angers/ 

Plus d'informations touristiques :
contactez l’offi  ce de tourisme de Angers au 02 41 23 50 00.

Angevine
À L A D ÉC O U V E R T E 

D E  L A R ÉG I O N
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Hôtel de Champagne

34, avenue Denis Papin 
49100 Angers

02 41 25 78 78 

hotel.champagne@orange.fr

www.hoteldechampagne.com

www.facebook.com/ 
champagnehotel.angers/

A proximité de la gare d’Angers  
St Laud, une équipe professionnelle 
vous accueille durant votre 
séjour dans la capitale de l’Anjou.  
En voyage d’affaire ou d’agrément, 
l’ambiance confortable et moderne 
de l’établissement rénové et 
écologique ne vous laissera pas 
indifférent. De plus, toutes nos 
29 chambres sont insonorisées  
et climatisées.

Near the Angers train station, our 
professional team will be delighted 
to welcome you to the capital city of 
Anjou. Weither for leisure or business, 
you will definitely enjoy your stay in 
our modern but cosy, newly renovated 
hotel. In addition, all of our 29 rooms 
are soundproofed and air conditioned.

> 55 € à 106 €

Qualité Tourisme
Ecolabel
Loire à vélo         

Hôtel Le Continental

14, rue Louis de Romain  
49100 Angers

02 41 86 94 94 

reservation@hotellecontinental.com 

www.hotellecontinental.com

www.facebook.com/ 
hotelcontinental.angers/

Situé au cœur de la ville d’Angers, 
Le Continental est l’image parfaite 
d’un bel hôtel écologique de 
proximité au charme discret. 
Pour votre séjour dans ce 
cadre convivial et chaleureux, 
25 chambres insonorisées, 
climatisées, vous accueillent dans 
leur décor personnalisé.

Situated in the heart of Angers, 
the Continental is a charming and 
ecological hotel.  You’ll enjoy a 
friendly, relaxing time in Angers 
while staying in one of our 25 
soundproofed, air-conditioned and 
individually decorated bedrooms.

> 55 € à 106 €

Qualité Tourisme 
Ecolabel 

Loire à vélo 
Accueil vélo

*** 

À la découverte de la Région Angevine
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Domaine national du Château d’Angers

Construite dès 1230, la forteresse 
massive est flanquée de 17 
tours. À l’intérieur, découvrez 
les jardins, les bâtiments 
médiévaux et la tapisserie de 
l’Apocalypse, chef d’oeuvre 
unique au monde. 

Built in 1230, this massive fortress 
is flanked by 17 towers. Inside 
the fortress you can discover  
the gardens, the medieval 
buildings and the Apocalypse 
Tapestries, a unique world-
famous masterpiece.

2 promenade  
du Bout du Monde  
49100 Angers 

02 41 86 48 77  

angers@monuments-nationaux.fr

www.chateau-angers.fr

> 9, 50 € (gratuit - 18 ans )

Monument historique
Loire à Vélo
Accueil Vélo 
LPO 
Vignobles & Découvertes
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Hôtel de France

8, place de la gare 
49100 Angers 

02 41 88 49 42

reservation@hoteldefrance-angers.com

hoteldefrance-angers.com

Face à la gare, près du centre 
et du Château, se dresse le 
centenaire et majestueux 
Hôtel de France avec Wifi fibre, 
chambres avec climatisation 
et insonorisées, garage 
privatif sur demande, room-
service, brasserie Le Bistrot  
à disposition.

The 100-year-old, majestic Hôtel de 
France opposite the railway station is 
within walking distance of the castle 
and city centre. All rooms have Wi-
Fi, air conditioning and have been 
soundproofed. Private car park with 
priorreservation.

> 133 € à 211 €

Vignobles & Découvertes

**** 

Le 15 Gourmand

15 Boulevard du Maréchal Foch 
49100 Angers 

02 41 86 16 76

le15gourmand@orange.fr

Sur la principale artère du 
centre ville d’Angers venez 
découvrir le Restaurant le 15 
Gourmand. C’est dans une salle 
contemporaine et cosy que 
Ghislaine et Laurent accueillent 
les amateurs d’une cuisine 
plaisir.

You will find Le 15 Gourmand on the 
main boulevard in central Angers. 
Owners Ghislaine and Laurent invite 
you to come and enjoy delicious 
cuisine in their contemporary and 
cosy restaurant.

> 26 € à 35 € 

9
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Collégiale Saint Martin

Riche de plus de 
quinze siècles d’histoire 
architecturale, ce site 
carolingien remarquable, 
propriété du Département 
de Maine-et-Loire, est 
aujourd’hui un équipement 
culturel et touristique 
majeur du patrimoine de 
l’Anjou.

Witness to more than  
15 centuries of architectural 
history, this remarkable church 
is one of the region’s cultural 
treasures. Restored over the 
course of 20 years, it is of especial 
significance for its Carolingian 
legacy.

23 rue Saint Martin  
49100 Angers

02 41 81 16 00 

info_collegiale@maine-et-loire.fr

www.collegiale-saint-martin.fr

> Gratuit à 4 €

Monument historique 
Qualité Tourisme

B
E

R
T

R
A

N
D

 B
E

C
H

A
R

D

   SITES - RESTAURANTS - HÔTELS |  ANGERS |  GUIDE DESTINATION ANJOU 2020    



Provence Caffé

9, place du Ralliement  
49100 Angers

02 41 87 44 15

contact@provence-caffe.com 

provence-caffe.com 

Situé Place du Ralliement, au 1er 

étage, le Provence Caffé vous 
accueille dans une ambiance 
chaleureuse et moderne. Les 
poissons frais sont à l’honneur 
et vous y dégusterez une 
cuisine créative aux accents 
méditerranéens.

Overlooking a lively square in the 
heart of Angers, Provence Caffé 
has a contemporary, relaxed 
atmosphere. Join us on the first floor 
to discover our creative cuisine with 
hints of the Mediterranean. Fresh fish 
is a speciality.

> 19 € à 37 €

Hôtel Saint Julien

9, place du Ralliement 
49100 Angers

02 41 88 41 62 

info@hotelsaintjulien.com 

www.hotelsaintjulien.com

Angers, la place piétonne du  
Ralliement, le Grand Théâtre... 
Le coeur de l’Hôtel Saint-Julien 
bat au rythme de la ville. Univers 
chaleureux, raffiné, découvrez le 
charme et le confort d’un hôtel à 
l’accueil familial.
Bar à cocktail ouvert du mardi  
au samedi de 17h à minuit.
Angers, the pedestrian Ralliement 
Square and Grand Theatre... Hôtel 
Saint-Julien is in tune with the 
bustling city. Keywords: cosy, refined 
and comfortable. A hotel with a 
friendly welcome.

> 68 € à 150 €

*** 
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& Hôtel d’Anjou

& Le Bistrot 1515

Hôtel d’Anjou

1 Boulevard du Maréchal Foch 
49100 Angers  

02 41 21 12 11 

info@hoteldanjou.fr

www.hoteldanjou.fr 

Le Best Western Plus Hôtel 
d’Anjou****, établissement de 
caractère, situé au cœur du 
centre ville vous accueille 
dans l’une de ses 53 chambres 
au décor unique et mobilier 
d’époque. Garage privé. Wifi 
offert.

The Best Western Plus Hôtel  
d’Anjou****, boutique hotel, located 
in the very heart of Angers welcomes 
you in one of its 53 rooms with unique 
furnishings. Private car park. WIFI 
free. Restaurant Bistrot Le 1515. 3  
Art-déco meeting rooms.

> 79 € à 205 €

Restaurant Bistrot 1515

1 Boulevard du Maréchal Foch 
49100 Angers

02 41 88 99 55 

bistrot1515@hoteldanjou.fr 

www.hoteldanjou.fr

Le Bistrot 1515, maison 
historique où amateurs et fins 
gourmets seront les hôtes 
privilégiés d’un lieu unique, 
où l’art de la cuisine française 
est mis en exergue. Cuisine 
du terroir, produits du marché, 
grand choix de vins.

Le Bistrot 1515, a historic house, 
where food-lovers and gourmets 
are the special guests savouring 
the art of French cooking. Local 
recipes, market fresh produce, great 
selection of wines.

> 30 € à 46 €

À la découverte de la Région Angevine
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Accueil Vélo
Guide Michelin

Accueil Vélo

**** 
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Restaurant Le Favre d’Anne

21, Boulevard Foch 
49100 Angers

02 41 36 12 12

contact@lefavredanne.fr 

www.lefavredanne.fr 

Le chef étoilé Pascal Favre 
d’Anne distille une cuisine 
fusion avec les meilleurs 
produits de l’Anjou. Situé 
au premier étage de l’hôtel  
21 Foch, le loft culinaire offre 
une Cuisine ouverte, un espace 
saupoudré de talents ligériens 
et une terrasse reposante. 

The Michelin-starred chef, Pascal 
Favre d’Anne’s fusion food has been 
inspired by the best local produce 
full of flavour. A high-end culinary 
loft with open kitchen and delightful 
terrace. The whole team are locals 
passionate about their job!

> 49 € à 105 € 

Hôtel du Mail

8, rue des Ursules 
49100 Angers 

02 41 25 05 25

hoteldumail@gmail.com

www.hoteldumail.fr

Notre hôtel familial et 
indépendant est un ancien 
couvent reconverti en Hôtel 
de charme et situé en plein 
coeur de ville. La bâtisse date 
du 17ème siècle. Il y règne une 
atmosphère unique, pleine 
d’histoire et très reposante.

Our family-run, independent hotel, 
located on a quiet street in the city 
centre, was once a convent. Dating 
from the 17th century, the converted 
building is now a charming boutique 
hotel where guests can enjoy a restful 
and richly historical atmosphere.

> 63 € à 123 €

*** 
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Crêmet est un terme culinaire angevin*. Il désigne un appareil de crème 
fraîche fouettée jusqu’à la limite du beurre.

Le Crêmet d’Anjou comporte en plus des blancs d’œuf battus en neige 
selon une proportion bien équilibrée, mis à égoutter une journée dans 
un moule faisselle, cordiforme par tradition, au travers d’une étamine qui 
facilitera son démoulage.

Ce mets est très ancien car on possède encore des factures de livraisons* 
de Crêmets d’Anjou pour des banquets institutionnels à l’Hôtel de Ville 
d’Angers en 1702 et 1704. C’était un dessert raffi  né, servi pour les jours 
de fêtes car sa composition principalement à base de crème en faisait 
un plat onéreux et saisonnier. C’est d’ailleurs ce qui explique l’adjonction 
progressive de fromages blancs et de faisselles au cours du siècle dernier 
pour remplacer une partie de la crème qu’on ne trouvait pas facilement 
toute l’année ou à des tarifs élevés. Cette dernière recette a donc été 
nommée «Crêmet d’Angers» pour ne pas tromper le consommateur et 
marquer la diff érence. Dans les livres, elle n’apparaît qu’en 1994…

Cependant, si l’on veut goûter à la fameuse légèreté dont parlait le célèbre 
critique gastronomique angevin Curnonsky, il faut se référer à la recette 
ancienne sans fromage ni faisselle !
Au début du siècle dernier, le petit dessert connut un succès retentissant, 
au point qu’on le vendait à la criée dans les rues…
Il est tombé aux oubliettes à de nombreuses reprises et a attendu à 
chaque fois qu’une bonne âme le remette aux goûts du jour… Aujourd’hui 
il fait son retour et se pare de nouveautés pour nous charmer de nouveau.

Sophie Reynouard David-Auvray

*  répertorié dans le «Glossaire étymologique et historique des patois et des parlers 
de l’Anjou» de Verrier et Onillon - 1908

* mémoires de frais
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Crêmet d’Anjou

Recette

une histoire de goût !
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        www.cremetdanjou.net

        associationducremetdanjou@gmail.com

« C’est un régal des dieux !... 
Nulle crème chantilly n’approche de ce petit mulon mousseux,

parfumé, onctueux et léger. »
C U R N O N S K Y -  1 9 2 1

Pour 4 personnes

À la découverte de la Région Angevine



Grand Hôtel de la Gare

5 place de la gare 
49100 Angers

02 41 88 40 69 

info@hotel-angers.fr

www.hotel-angers.fr 

Situé en centre ville face à la 
Gare et à 10 minutes à pied du 
Château, nous vous recevons 
dans une ambiance de grande 
maison chaleureuse. Bus, 
tramway, taxis, navette pour 
le Puy du Fou ainsi que de 
nombreux restaurants variés; 
sont au pied de l’hôtel. 

Located in the City Center, across from 
the train station and only a 10 minute 
walk to the Castle; the Grand Hôtel 
de la Gare is delighted to welcome 
visitors in a warm atmosphere. Buses, 
tramway, taxis, the shuttle for the Puy 
du Fou as well as many restaurants 
are close to our door step. 

> 68 € à 140 €

Brasserie de la Gare

5-7 place de la Gare 
49100 Angers 

02 41 88 48 57 

rcourant@brasseriedelagare.fr 

www.brasserie-de-la-gare- 
angers.business.site

Face à la gare, se trouve une 
institution Angevine. Le Chef 
vous y propose une cuisine 
gourmande et savoureuse 
avec l’une des spécialités de 
la maison, les fruits de mer, 
à déguster sur place ou à 
emporter.

Situated opposite the railway station, 
this brasserie is something of a local 
institution. The chef here proposes 
delicious gourmet dishes, and one of 
the house specialties, seafood, can 
also be taken away.

> 7 € à 38,50 € 

***
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Invitation au voyage des sens

Le vignoble de l’Anjou et de Saumur, sous l’impulsion de ses 
vignerons indépendants, s’ouvre à vous avec enthousiasme 
pour vous faire découvrir ses richesses gastronomiques. 

Et le simple bonheur d’être chez vous, de prendre le temps 
de vivre le moment présent, peut enjoliver votre quotidien et 
celui de vos proches plus que vous ne l’imaginez. Une envie 
de préparer un apéritif ? D’égayer vos repas de tous les jours ? 
Ou juste de s’off rir le plaisir de cuisiner ? 20 à 30 minutes 
derrière les fourneaux suffi  sent et vous voilà en route pour 
une véritable révélation des sens ! 

Pour faire de ce simple moment une parenthèse inattendue, 
des chefs reconnus de l’Anjou et de Saumur vous ont concocté 
des recettes à l’image de ce territoire qui vont permettre à ses 
vins authentiques de se dévoiler sous les meilleurs auspices. 
Votre chance est unique en Anjou-Saumur, car il y a bien un 
vin pour chaque occasion, un vin pour chaque mets. Grâce 
à une gamme composée par une trentaine d’appellations et 
par des vins de cépages, blancs, rouges et rosés, tranquilles 
ou eff ervescents, l’harmonie sera toute naturelle.  

À vous de jouer à présent, la recette sera vite prête, le vin 
parfaitement choisi et servi à bonne température, le tout pour 
le plaisir des sens...

Retrouvez ces idées de recettes en vous rendant sur :
       www.280vignerons.fr  /  rubrique « Les Chefs ».

En savoir +

Vignoble d’Anjou 
& de Saumur
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Le Relais

9 Rue de la Gare
49100 Angers

02 41 88 42 51 

www.lerelaisangers.fr

Il a rendu son Relais incontournable 
à Angers. Et même s’il reste 
modeste, son expérience et sa 
formation dans de grandes tables 
européennes et françaises parlent 
pour lui. Christophe Noël est un 
vrai Chef, authentique, exigeant et 
avant tout passionné.  

Christophe Noël is an authentic 
and above all passionate chef, who 
demands the best and has turned Le 
Relais into one of Angers’s favourite 
destinations. His natural modesty hides 
a wealth of experience gained at some 
Europe’s top restaurant.  

> 21€ à 60€
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Identifi er un plat emblématique pour l’Anjou, tel a été le pari de 
Destination Anjou et de ses partenaires fi n 2017. Après plusieurs 
jurys, c’est le Gouline qui a conquis le palais des Angevins et des 
professionnels de la Gastronomie. 

Classée dans la famille des tourtes, La Gouline a séduit par sa 
composition aux saveurs de l’Anjou : champignons saumurois, rillauds 
d’Anjou, échalotes IGP, Chenin moelleux d’Anjou et tomme d’Anjou 
mais aussi par sa facilité de réalisation et son coût modeste ! 
Son nom fait référence à une bonne «bouille» en patois angevin, 
de la tendresse et de la convivialité !

En savoir +

La Gouline Angevine
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Hôtel de l’Europe

3, rue Châteaugontier
49100 Angers 

02 41 88 67 45 

hoteldeleurope-angers@wanadoo.fr

www.hoteldeleurope-angers.com 

L’Hôtel de l’Europe est situé 
au coeur de la ville d’Angers, 
à 10 mn à pied de la gare. Petit-
déjeuner continental avec des 
produits bio ou locaux. Parking 
public Bressigny en face de 
l’hôtel gratuit la nuit. Local 
à vélos sécurisé.

The Hôtel de l’Europe is located in 
the heart of Angers and within a 
10-minute walk from the railway 
station. Organic, buff et-style 
breakfast. Free overnight parking 
at Bressigny car park, opposite the 
hotel. Secure storage for bicycles.

> 54 € à 160 €

À la découverte de la Région Angevine
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Loire à vélo

Destination Anjou, le meilleur de l’Anjou

Des off res séduisantes pour les amoureux de l’Anjou ! 
Destination Anjou vous propose une escapade touristique à la 
découverte de parcs et jardins, de son patrimoine et ce de manière 
privilégiée. Avec ce passeport, bénéfi ciez d’off res et de tarifs spéciaux 
auprès de 22 sites touristiques incontournables. 

Pour en bénéfi cier rendez-vous sur notre site :
www.destination-anjou.com / rubrique « Passeport Privilèges » 
Télécharger le sur votre smartphone et présentez votre passeport 
numérique à l’accueil du site. C’est simple, économe en papier 
et donc plus respectueux pour notre planète !

En savoir +

Passeport privilèges
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P A S S E P O R T  P R I V I L È G E S  2 0 2 0



Hôtel Ibis Angers Centre Château

Rue de la Poissonnerie
49100 Angers

02 41 86 15 15

h0848@accor.com

www.ibishotels.com

Situé en centre ville, l’Ibis 
Angers, 95 chambres 
climatisées, rénovées et non 
fumeur, dispose d’un restaurant 
ouvert le soir, du dimanche au 
jeudi, d’un bar ouvert 24h/24, 
d’une salle de conférence et 
d’un accès wifi  off ert. Proche 
d’un parking public payant.  

Within the city centre, the Ibis 
Angers provides 95 fully renovated, 
airconditioned, non-smoking 
bedrooms. We also have a 
restaurant, a lounge bar open 24 
hours a day, a conference room and 
free Wi-Fi. Public car park nearby 
(charge applies).  

> 62 € à 148 €
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Du savennières au quarts-de-chaume, tous deux issus du cépage 
chenin, des Quernons d’ardoise aux Caramandes, du pâté aux Prunes 
au crêmet d’Anjou, du Cointreau à la Menthe-Pastille, des guinguettes 
de Loire aux tables étoilées...

Connectez-vous et devenez vous aussi #FoodAngers en partageant 
vos expériences gastronomiques sur les réseaux sociaux

         @foodangers

         @food_angers

         www.foodangers.fr

En savoir +

Food Angers
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